Zatacznik nr 1 do SIWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest przygotowywanie i dostarczanie positkéw dla dzieci w wieku
przedszkolnym uczeszczajgcych do Przedszkola Publicznego ,, Madra Sowa” w Konarzewie w roku
2021 — zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w szczegdlnosci ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. — Dz. U. z 2020r., poz. 2021 ze zmianami) oraz przepisami
wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy, w tym rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkdw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetniaé srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. 2016 r., poz.
1154).

Opis wg Wspdlnego Stownika Zamédwien (CPV):
55.52.00.00 — 1 — Ustugi dostarczania positkdw.
55.32.10.00 — 6 — Ustugi przygotowywania positkow.
55.52.31.00 — 3 — Ustugi w zakresie positkdw szkolnych.

1. Sniadania, obiady dwudaniowe i podwieczorki, przygotowywane dla dzieci w wieku 3-6 lat,
muszg spetniac nastepujgce warunki ilosciowe i jakosciowe:

Sniadanie:

- kanapki: chleb/butki z pieczywa razowego lub petnoziarnistego: zytniego, pszennego,
mieszanego lub pieczywa bezglutenowego. Kanapki powinny by¢ urozmaicone i mogg znalez¢
sie na nich: przetwory miesne zawierajgce: nie wiecej niz 10 % ttuszczu i powyzej 80 % miesa
(chude wedliny, np. z indyka, kurczaka, szynka gotowana); jajka; przetwory z ryb; sery (sery
26tte lub biate, z wyjgtkiem topionego). Produkty z nasion strgczkowych, orzechy, nasiona,
olej, masto, margaryna miekka niearomatyzowana (niedopuszczalna jest margaryna o smaku
pieczywa, masta itp.), ziota lub przyprawy (Swieze lub suszone) bez soli i sodu. Obowigzkowo
na kanapce powinny znalez¢ sie warzywa (np. satata, pomidor, ogorek, rzodkiewka, papryka).
- zupa mleczna, ptatki/musli z mlekiem: Ptatki/musli nie moga zawieraé wiecej niz 15 g cukru
na 100 g produktu i 10 % ttuszczu. Mleko i produkty zastepcze - mleko krowie, kozie, napdj
sojowy, ryzowy, gryczany, orzechowy, kokosowy lub migdatowy o niskiej lub o obnizonej
zawartosci sodu. Mleko i napoje nie nogg zawiera¢ cukru i substancji stodzacych. Do
produktow mlecznych takich jak: jogurt, kefir, maslanka, mleko zsiadte i acidofilne, serwatka,
ser twarogowy, serek homogenizowany, produkty zastepujace produkty mleczne na bazie
soi, ryzu, owsa, orzechow i migdatéw, nie mogg by¢ dodawane substancje stodzace.

- ciepty napdj, np. herbata, mleko (mleko i napoje nie nogg zawiera¢ cukru i substancji
stodzacych/stodzikow).

Obiad:
| danie:
Zupa — 250 ml (przygotowana na wywarze warzywno-miesnym).



Il danie:
- positek miesny / rybny (70 g), przy czym mieso min. 3 razy w tygodniu oraz porcja ryby co
najmniej raz w tygodniu + zamiennie podawane: ziemniaki / kasza / ryz / makaron (120 g) +
sos + suréwki / jarzyny gotowane (100 g). Produkty zbozowe (np. kasze, ryze, makarony) i
ziemniaki na obiad powinny by¢é serwowane co najmniej trzy razy w tygodniu. Od
poniedziatku do pigtku mogg by¢ podawane nie wiecej niz dwie porcje potrawy smazonej,
przy czym do smazenia jest uzywany olej rodlinny rafinowany o zawartosci kwaséw
jednonienasyconych powyzej 50 % i zawartosci kwasdw wielonienasyconych ponizej 40 %.
Warzywa powinny byé podawane do kazdego obiadu; muszg takze by¢ zréznicowane - co
najmniej trzy lub wiecej rodzajéw warzyw tygodniowo.
- danie jarskie / bezmiesne (np. pierogi, kluski, nalesniki) — 120 g.
- do kazdego obiadu kompot / sok / napdj — 250 ml. Kompot / sok / napdj nie nogg zawierac
cukru i substancji stodzacych/stodzikow.
Positki nie mogg by¢ przygotowywane z poétproduktow. Muszg byé wykonane ze sSwiezych
artykutéow spozywczych, posiadajgcych aktualne daty waznosci i przydatnosci do spozycia. Nie
dopuszcza sie stosowania miesa tzw. MOM (mieso oddzielone mechanicznie), produktéw typu
instant, gotowych produktow typu gotabki, pulpety, pierogi.

Podwieczorek:

- owoce (np. jabtko, banan, owoce sezonowe) lub satatki owocowe; min. waga owocu nie mniej
niz 70 g/osobe;

- warzywa do chrupania (np. marchewka);

- desery mleczne (np. serek, jogurt, kaszka manna na stodko, kasza jaglana, budyn);

- kisiel z soku owocowego, galaretka;

- kanapki, wafle ryzowe.

Zamawiajacy szacuje, ze maksymalna liczba dostarczanych positkdw to:

- w okresie od 04.01.2021 r. do 31.12.2021 r.: dziennie 125 porcji $niadan, 125 porcji obiadéw
dwudaniowych oraz 100 porcji podwieczorkdow;

Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ zmniejszenia zamawianych positkéw w trakcie trwania umowy
z powodu:

- nieobecnosci dzieci w przedszkolu lub rezygnacji uczeszczania do przedszkola oraz w okresie
wakacyjnej przerwy;

Zamawiajacy planuje, ze w trakcie trwania umowy (od dnia podpisania umowy, ale nie wczesniej
niz od dnia 04.01.2021 r. do 31.12.2021 r.) nalezy dostarczyé: 25000 szt. $niadan, 25000 szt.
obiadéw dwudaniowych, 20000 szt. podwieczorkdw.

Umowa na przedmiotowe zamdwienie bedzie realizowana w okresie od dnia zawarcia umowy,
ale nie wczesniej niz od dnia 04.01.2021 r. do 31.12.2021 r. z uwzglednieniem dni wolnych,
przerw $wigtecznych i przerw wakacyjnych.

llos¢ positkow uzalezniona bedzie od ilosci dzieci obecnych w danym dniu w przedszkolu.
Zapotrzebowanie na dany dzien sktadane bedzie telefonicznie lub za pomocg maila przez
upowaznionego przedstawiciela Zamawiajgcego do godz. 8:20 danego dnia z mozliwoscig korekty
ilosci dostarczanych positkéw do godz. 9:20.

Wykonawca zobowigzuje sie dostosowac okazjonalnie godziny dostarczania positkéw do potrzeb
przedszkola(np. w dniu wycieczki, imprezy w przedszkolu itp.). Zamawiajgcy poinformuje
wykonawce o planowanej wycieczce lub innej imprezie telefonicznie lub drogg poczty
elektronicznej z 3-dniowym wyprzedzeniem i ustali z wykonawcg jadtospis na ten dzien.



7.

9.

Jadtospis uktadany bedzie przez Wykonawce na okres 10 dni roboczych w uzgodnieniu z
upowaznionym pracownikiem Zamawiajgcego. Nie dopuszcza sie powtarzania tego samego
rodzaju positku w ciggu 10 dni. Jadtospis powinien obejmowac dania miesne, pdtmiesne, rybne
oraz jarskie, jak rdwniez uwzgledni¢ urozmaicenie positkéw ze wzgledu na sezonowosé i Swieta.
W jadtospisie nalezy uwzgledni¢ warzywa i owoce, natomiast zrezygnowac ze stodyczy, ktdre
moga pojawi¢ sie tylko okazjonalnie (lub jako dodatek np. w formie herbatnika, biszkopta).
Nalezy w zupetnosci zrezygnowac ze stodyczy zawierajgcych czekolade. Na kazdorazowym
jadtospisie winna widnie¢ gramatura, kalorycznos$é positkdw oraz informacja o substancjach lub
produktach powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji - zgodnie z art. 9 ust. 1 oraz
Zatgcznikiem |l do Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia
25.10.2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zzywnosci,
[Dz.U.UE.L.2011.304.18 z pdzn. zmianami]. Przy planowaniu positkbw nalezy uwzgledniaé
zalecang wartosc kaloryczng (1300 kcal) oraz uwzgledniaé normy produktow.

Wykonawca zobowigzuje sie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych
potrzeb dzieci. Zalecenia dotyczace diet pokarmowych zostang przekazane Wykonawcy w dniu
zawarcia umowy oraz bedg przekazywane sukcesywnie w chwili powstatych zmian.

Wykonawca zobowigzuje sie do:

e Przygotowywania positkdw na bazie produktéw najwyzszej jakosci, zachowujac ich jakosé
i estetyke wykonania zgodnie z normami HACCP oraz zbiorowego zywienia i wymogami
sanitarno-epidemiologicznymi;

e Przygotowania i dostarczania positkdw spetniajgcych wymogi zywienia zalecane przez
Instytut Matki i Dziecka dla dzieci przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat oraz zgodnie z
obowigzujgcymi normami zywieniowymi wg Instytutu Zywienia i Zywnosci;

e Nie uzywania produktéw typu instant oraz gotowych produktdw np. mrozone pierogi,
gotgbki; nie uzywania produktéw mastopochodnych; wedliny w swoim skfadzie majg
zawieraé powyzej 80% miesa i nie wiecej niz 10% ttuszczu, nie mogg zawiera¢ dodatkéw
skrobi i soi; mieso nie moze by¢ MOM;

e Dobierania srodkdw spozywczych w taki sposdb, aby zupy, potrawy oraz sosy
sporzgdzane byty z naturalnych sktadnikéw, bez uzycia koncentratéw spozywczych.

e Do pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkdbw w specjalnie
przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia pobrania
probek.

10. Wykonawca bedzie dostarczat positki na witasny koszt, wtasnym transportem spetniajgcym

warunki sanitarne w specjalistycznych termosach gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej
temperatury i jakosci przewozonych positkdw — zgodnie z przepisami prawa, a w szczegdlnosci w
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. — Dz. U. z 2020r.,
poz. 2021 ze zmianami). Temperatura dla dain gorgcych w momencie przekazywania positkéw
dzieciom winna wynosi¢ co najmniej 63°. Odbiér dostarczonych positkdw potwierdzony bedzie
kazdorazowo protokotem ich dostarczenia, z wyszczegdlnieniem ilosci dostarczonych positkow,
podpisem upowaznionego pracownika Zamawiajgcego i Wykonawcy.

11. Wykonawca poniesie koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkéw.



